Uddannelsesinstitutionens praesentation af
uddannelsen

Bekendtgerelse om
erhvervsakademiuddannelse (AK)
inden for ernaerings, f@edevare-, mejeri- og

procesteknologi (AK)



Oversigt over forslaget

1. semester 2. semester | 3. semester | 4. semester I 5. semester
Specialeforleb, Fedevareteknolog Praktik Projekt
Obligatorisk del Specialeforleb, Procesteknolog Prakiik Projekt
(faelles)
Specialeforleb, Ernaeringsteknolog Praktik Projekt
Specialeforleb, Mejeriteknolog Praktik Projekt
ﬂ, 2 ¢ksterne prever -
= =
Mulighed for
at skifte skole
Adgangskrav:

Gymnasial uddannelse med C-niveau 1 kemi og engelsk
Relevant erhvervsuddannelse og C-niveau i kemi og engelsk



Den obligatoriske del

Metodik

Planleegge,
gennemfare,
dokumentere og
formidle sma projekter
og forlab

Grundlaeggende
faglige kompetencer
Faglighed: Kemi,
mikrobiologi,
maleteknik, sikkerhed

Introduktion til
uddannelsesretningerne



Ernaeringsteknolog

Fremstilling af maltider

Ledelse, administration og ekonomi
Ledelse ved gryderne fra dag ét Planlaegge og deltage i alle aspekter af
Styre eget ledelsesomrade produktionen
Projekt, 12
.-d""---d__ =
Felles,30

Praktik,15

boalitets- og milj@styring,3

Fedevaresikkerhed, B

Ledelse, 20

Ernsring og s undhed, 10

Adminis tration og 6k onomi,
12

Produk tions- og
fedesarete knologi, 10



Fadevareteknolog

Produktion, udvikling og kvalitet Fadevaresikkerhed
Kan producere mad industrielt Er en hovedkraft | vicksomheden m.h.t.
Kan sine ravarer, feerdigvarer og processer fedevaresikkerhed

Har overblik i.f.m. produktudvikling

Fksamens projekt, 12

.
o

Frelles, 30

Praktik,15

Fodevarelowwiwning, 3

Ernsring op s undhed, 4

¥irks omheds forkold,B

Fodewrekvalitet, 13

-

“1- _________.r'
— Fadewresikkerhed, 15

Produk tudvkling, 15
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